
In questo uvaggio sono racchiusi tutti i vitigni 
autoctoni dell’isola vendemmiati nelle vigne che si 
estendono dalla costa fino ai 450 mt. s.l.m. 
Biancolella, Forastera e altri vitigni minori presenti 
da sempre a Ischia la cui biodiversità è stata 
tutelata e custodita dalla tradizione contadina.
Al naso prevale una nota minerale e una bella 
componente floreale con sentore di mandorla.
Al palato viene confermata la componente 
minerale e la buona sapidità. 
Pieno e persistente.

Etichetta narrante

nome vino:  
Ischia bianco
_
tipologia: 
Ischia doc bianco superiore
_
vitigno: 
biancolella, forastera (90% 
ca) e altri vitigni autoctoni
_
zona di produzione: 
diversi comuni dell’Isola
_
tipologia del terreno: 
vulcanico
_
altitudine: 
da 50 a 300 mslm
_

esposizione: 
diverse
_
sistema di allevamento: 
guyot
_
epoca di vendemmia: 
da metà Settembre a metà 
Ottobre
_
vinificazione:
in cemento in bianco a 
temperatura controllata
_
permanenza sui lieviti:
2 mesi
_
affinamento: 
cemento e acciaio / affinamento 
in bottiglia: 1 mese

ISCHIA BIANCO SUPERIORE


