CENATIEMPO

VINI D’ISCHIA
GRAN TIFEO BIANCO

r nome vino: sistema di allevamento:
‘ Gran tifeo bianco Guyot
tipologia: epoca di vendemmia:
campania igt falanghina Ottobre
vitigno: vinifi cazione:
falanghina in cemento in bianco a
temperatura
zona di produzione: controllata

camania
permanenza sui lieviti:
tipologia del terreno: 2 mesi
sedimentario, alluvionale
affi namento:
altitudine: cemento
da 50 a 500 msim
affi namento in bottiglia:
GranTIFEQ esposizione: 1 mese
BIANCO diverse

Etichetta narrante

Unico vino della nostra produzione, insieme al
Gran Tifeo Rosso, ottenuto con uve non
ischitane, come la Falanghina.

Siamo noi, tuttavia, a selezionare
personalmente attraverso i nostri conferitori
della zona di Benevento, le uve che,

CENATIEMPO VINI D'ISCHIA

vendemmiate la mattina presto arrivano a Ischia
in giornata e lavorate entro le 24 ore.

Fruttato e minerale, rappresenta l'identita

campana della sua uva per eccellenza.



