CENATIEMPO

VINI D’ISCHIA

LEFKOS

nome vino: Lefkos
tipologia: Ischia doc bianco superiore

vitigno: biancolella e forastera (90%ca) e altri
vitigni autoctoni

zona di produzione: comune di Serrara Fontana
tipologia del terreno: vulcanico

;Ititudine: 350 msim

CENATIEMPO

esposizione: Sud Ovest

sistema di allevamento: spalliera tradizionale
ischitana

epoca di vendemmia: inizi ottobre

vinificazione: in cemento in bianco a temperatura
controllata

permanenza sui lieviti: 2 mesi
affinamento: cemento

affinamento in bottiglia: 30 giorni



